
UNE 1/2 BAGUETTE GARNIE À FAÇON ?
Le Végétarien 7,50€
Courge�es, Aubergines , Poivrons grillés, Tomates Pequeno, Ail, Salade Sucrine.
Le Parisien 7,50€
Un Classique. Jambon blanc de Paris et Beurre Bordier demi-sel, Cornichons.
L’Iberico 8,50€
Epaule 100% Ibérico Bellota Summum Don Agustín, Huile d’olives Guadalimar (Espagne),
Rucola, Tomates Pequeño, Manchego DOP 12 mois.
Le New-Yorkais - Le Top de Manha�an. 8,50€
Pastrami New-york Style Dierendonck, Salade Iceberg , Mayonnaise aux Baies de Timut.
Le Landais 8,50€
Magret de Canard fumé, Salade Sucre�e,
Huile et Cerneaux de noix, Dressing au Miel de la Région. 
L’Écossais 8,50€
Saumon fumé tranché Main, Rico�a, Aneth, Oignon blanc,
Vinaigre�e Ciboule�e, Persil, Citron vert.
Le Tartarin 8,50€
Tartare de Boeuf (Bonnet de Curé) coupé au couteau de bon matin,
Mayonnaise Maison, Sel charbonné, Echalo�es et Persil plat. 
Le César 8,50€
Poulet grillé mariné de la Maison Dewi�e,  Copeaux de parmesan, Sauce César, Salade Sucrine.
Le Petit Moine 8,50€
Brie de Meaux gratiné au Chalumeau, Pommes caramélisées, Eclaté de Noix et Roque�e.
Le Crémeux de Boeuf de la Maison Dierendonck 9,90€
Entrecôte marinée et séchée en fines tranches,Mayonnaise du Chef aux Baies de Timut.
Le Crabe Élégant 9,90€
Une chair de crabe fraîche, soigneusement assaisonnée par le chef.

UNE SALADE
COMPOSÉE  (+2€) ? 

Nos bague�es garnies
sont également
disponibles en version
salade de saison.
Accompagnement :
Quignons de pain,
Beurre Bordier,
Sel charbonné
et Huile d’olive Guadalimar.

Une gamme de sandwiches haut de gamme.
Servis avec leur sauce en accompagnement,
coupés en 2, dans une box de présentation luxueuse (à partir de 6 pièces).
LIVRAISON OFFERTE DANS TOUT LE ZONING DE L’AEROPORT�POUR TOUTE COMMANDE DE MIN. 50€ TVAC


