


UNE INFUSION GLACEE ?
Nos infusions sont bio, sans sucre ni arômes ajoutés

Framboise Menthe  25cl / 3,45€
Citron vert Gingembre  25cl / 3,45€
Mandarine Fleur d'Oranger  25cl / 3,45€

UN JUS DE FRUITS PREMIUM  ? 
Nos jus sont sans eau ni sucre ou arômes ajoutés

Jus d’Orange tardive de Sicile  20cl / 2,95€
Jus de Pomme Cox  20cl / 2,95€
Jus de Tomate Noire de Crimée 33 cl / 4,95€
Jus d’Orange & Mandarine  20cl / 3,45€
Jus de Pomme & Abricot  20cl / 3,45€
Jus de Grenade  20cl / 3,45€
Jus de Mangue Passion  20cl / 3,45€
Nectar de Fraise Sengana  20cl / 3,45€

UNE EAU ?
Eau plate  33cl / 2,00€
Eau pétillante  33cl / 2,00€

UNE BIERE 
DE LA BRASSERIE SILLY  ? 

Silly Bio 25cl / 2,50€
Bière de fermentation basse
type Pilsener biologique.
Silly Rouge 33cl / 4,00€
Bière brune à la cerise.
Triple Swaf 33cl / 5,50€
Bière blonde à la coriandre.
Silly Scotch 33cl / 4,00€
Bière de fermentation haute
type Scotch.
Silly Session IPA 33cl / 4,50€
Bière de fermentation haute
de type Session IPA.

Softs et Bières



UN GIN ? 

The London No1 9,50€

Gin Monkey 47 10,50€

Gin Engine 8,50€

Gin Aviation 8,50€

Gin Roku 8,50€

UN MUST POUR LES CONNAISSEURS !
London No. 1 représente l'élégance et la qualité britanniques au plus haut 
niveau. Son design impressionnant, sa fabrication de première classe et son 
goût incomparable en font le complément idéal de tout bar de maison.
Si vous êtes à la recherche d'un gin de première classe qui allie parfaitement 
style et goût, vous devriez absolument découvrir le London No. 1.

UN TONIC ? 20cl

Hysope Tonic Water ORIGINAL 2,50€

Hysope Tonic Water CITRON 2,50€

Hysope Tonic Water FLEUR DE SUREAU 2,50€

Hysope Tonic Water CONCOMBRE 2,50€

Hysope Tonic Water GINGER BEER 2,50€



VINS BLANCS verre bouteille
Beronia 2023 (Rueda - Espagne - Verdejo)   5,00€ 22,00€
Pennautier 2024 (Pays d'Oc - Chardonnay)    5,00€ 22,00€
Oratoire St-Martin - Les P’tits Gars 2022 (Côte du Rhône - Assemblage)   7,50€ 34,00€

VINS ROSÉS
Château Mouton Cadet "Mathilde" 2023 (Bordeaux)   6,50€ 29,00€
Roseblood - Estoublon 2022 (Provence)   8,00€ 36,00€
Roubine 2023 (Cuvée Hippy - Méditerranée) 6,00€ 27,00€
Pennautier 2023 (Languedoc) 5,00€ 22,00€

VINS ROUGES
Beronia Crianza 2021 (Rioja - Rueda - Espagne)  6,00€ 27,00€
L'Expression 2023 (Loire - Bourgueil - Cabernet Franc)  6,50€ 29,00€
Oratoire St-Martin - Les P’tits Gars 2023 (Côte du Rhône)  7,50€ 34,00€

MÉTHODE TRADITIONNELLE
Diane (Bordeaux)  8,50€ 38,00€
Rareté et singularité sont ici les maîtres mots. Ce�e cuvée crée la surprise
en s’affichant comme un blanc de noirs, issu à 100% de Cabernet Sauvignon.
Ce vin pétillant et plein de vivacité, offre des bulles fines et délicates.

Ruffus Brut 10,00€ 45,00€
Ruffus Brut Sauvage 10,00€ 45,00€

VINS PÉTILLANTS N.A.
L’Excessive (Blanc) 10,00€ 45,00€
L’Excessive (Rosé) 10,00€ 45,00€

CHAMPAGNES
Champagne Ayala Brut Nature 13,00€ 59,00€
Champagne Ayala Brut Majeur 13,00€ 59,00€
Champagne Ayala Rosé 14,00€ 63,00€

Vins et Bulles



UNE 1/2 BAGUETTE GARNIE À FAÇON ?
Le Parisien 6,50€
Un Classique.
Jambon blanc de Paris et Beurre Bordier demi-sel.

L’Iberico 8,50€
Epaule 100% Ibérico Bellota Summum Don Agustín,
Huile d’olives Guadalimar (Espagne), Rucola, Tomates Pequeño
Manchego Don Lorenzo 12 mois.

Le New-Yorkais 8,50€
Le Top de Manha�an.
Pastrami New-york Style Dierendonck, Salade Iceberg 
Mayonnaise aux Baies de Timut.

Le Landais 8,50€
Magret de Canard fumé, Salade Sucre�e,
Huile et Cerneaux de noix NOK (origine Belgique), Dressing au Miel de la Région. 

L’Écossais 8,50€
Saumon fumé tranché Main, Rico�a, Fenouil, Oignon rouge,
Vinaigre�e Ciboule�e, Persil, Citron vert.

Le Crémeux de Boeuf de la Maison Dierendonck 9,90€
Less is More !
Entrecôte marinée et séchée en fines tranches,
Mayonnaise du Chef au Poivre de Kampot. 

UNE SALADE
COMPOSÉE  (+2€) ? 

Toutes nos garnitures
ci-dessus sont également
servies en salades
originales de saison
Accompagnement :
Quignons de pain,
Beurre Bordier,
Sel charbonné
et Huile d’olive Guadalimar.

En dégustation



NOS ARDOISES MIXTES
DE CHARCUTERIE 100% BELLOTA (Par personne)

L’Ardoise Jambon Bellota 19,00€
Epaule 100% Bellota, Olives, Tomates, Manchego, Parmesan de Vache rouge,
Quignons de Pain au levain.

L’Ardoise Mixte Bellota 19,00€
Lomo, Saucisson, Chorizo, Olives, Tomates, Manchego, Parmesan de Vache rouge,
Quignons de Pain au levain.

L’Ardoise Gourmande Bellota    24,00€
Jambon, Lomo, Saucisson, Chorizo, Olives, Tomates, Manchego,
Parmesan de Vache rouge, Quignons de Pain au levain.

L’Ardoise Foie gras 19,00€
Foie gras de Canard artisanal, Pain grillé, Confit au choix.

L’Ardoise Écossaise 18,00€
Saumon fumé Ecosse tranché Main, Pain grillé au Levain,
Echalo�es, Persil, Citron

NOS ASSIETTES
La Salade folle du Périgord 19,00€
Salade Magret de canard et Foie gras, Balsamique, Noix NOK bio (origine Belgique)

Melon et Epaule 100% Bellota 17,00€
Carpaccio de Boeuf Maison Delaet & Vanhaver 22,00€
Accompagné de Roque�e, Balsamique, Parmesan de Vache rouge 24 mois d’affinage,
Huile d'olive Guadalimar (Espagne) Premium, Quignons de Pain au levain.

Carpaccio de Tomates d'Antan et Burrata crémeuse 19,00€
Burrata Natura Sincera, Jambon 100% bellota, Huile d'olive Guadalimar (Espagne) Premium, 
Quignons de Pain au levain.

Carpaccio de Langoustines 20,00€
Huile d’olive, Pain au levain.

Carpaccio de Gambero Rosso 22,00€
Huile d’olive, Pain au levain.

Sardine�es confites à l'Huile d'Olive José Peña 24,00€
Depuis 1920, une saga familiale séculaire : trois générations dévouées à la production
de conserves de poissons et de fruits de mer de la plus haute qualité. 100 ans de tradition
et de fabrication artisanale depuis que, en 1920, José Peña Oubiña a fondé l’une des
plus importantes conserveries de Galice (Espagne).

En dégustation



CAVIAR BAERI
PREMIUM SELECTION / 20g

38,00€
Quignons de Pain au levain et Beurre Bordier

Best-seller de Caviar Alexandre, il
s'agit probablement d'un des meilleurs

rapport qualité/prix du marché.
Il peut aisément rivaliser avec

d'autres caviars beaucoup plus onéreux.

CAVIAR BAERI
SELECTION / 20g

34,00€
Quignons de Pain au levain et Beurre Bordier

Véritable caviar, déjà qualitatif,
il est idéal pour ceux qui s'initient

au caviar ou pour les
préparations gastronomiques

cuisinées.

LES CAVIARS D’ALEXANDRE
en dégustation



UNE CHARTREUSE ?
Genepi 8,00€
Chartreuse Jaune  10,00€
Chartreuse Verte  10,00€
M.O.F.  16,00€
Elixir 1805 18,00€
Liqueur 9e Centenaire  20,00€
Chartreuse Santa Tecla 2018 35,00€
Chartreuse VEP verte 2024 49,00€

La Chartreuse, c’est plus de 4 siècles d’histoire depuis la remise du manuscrit par 
François Hannibal d’Estrées en 1605. Il aura fallu plus de 150 ans de recherche aux 
moines chartreux pour percer le secret du manuscrit et fixer la rece�e de l’Élixir 
Végétal en 1764. Au début du 19e, le développement d’un nouvel «Élixir de Table» 
donnera naissance à la Chartreuse Verte et la Chartreuse Jaune en 1840.
Depuis, ils ont su garder et transme�re leur précieux savoir-faire et, aujourd’hui 
encore, ces rece�es constituent l’essentiel des produits des Pères Chartreux.

UNE GLACE, UN SORBET OU UN YAOURT ?

Glace artisanale au lait de ferme
Pots de 125cl
Vanille 5,00€
Chocolat 5,00€
Caramel beurre salé 5,00€
Tiramisu 5,00€

Sorbets
Pots de 125cl
Citron 5,00€
Fraise 5,00€
Framboise 5,00€
Goût Chartreuse 5,00€

Produits laitiers de la Ferme de Raz Buzée

UN SPIRITUEUX ?
Vodka Beluga Noble  10,50€
Vodka Amundsen 7,50€
Tequila Don Julio 1942 35,00€
Whisky Macallan 18 ans 45,00€

UN CAFÉ ?
Espresso 2,50€
Café long 2,50€

Yaourts MAISON BORDIER
Citron vert 2,50€
Fraises de Plougastel 2,50€
Framboises 2,50€
Myrtilles 2,50€
Vanille de Madagascar 3,50€

UNE TISANE DES PÈRES CHARTREUX ?
Spaciement - Respiratoire 5,00€
Réfectoire - Digestive  5,00€
Oeuvres communes - Réparatrice  5,00€
Désert Cartusien - Drainage de l’organisme  5,00€
Angélus du Soir - Sommeil 5,00€


